
Menu        
 

Amuse Bouche 
*** 

Bouchée à la Reine, Ris de Veau & Pleurotes,  
Émulsion d’herbettes  

Ou  
Noix de Saint-Jacques snackées,  

velouté de cresson, Espuma au lait de Coco  
Ou  

Tartare de Saumon & Huître,  
Crème montée mascarpone aux œufs de lumps, Tuile de Grana Padano  

*** 
Suprême de Chapon , poêlée de Girolles, pleurotes & marrons,  

pommes grenailles à l’ail & lardons, mousseline de fèves et crème de vin jaune 
Ou  

Pavé de Bar, effeuillé d’endives à la vergeoise,  
risotto de riz noir aux tomates confites & émulsion Yuzu 

Ou  
Filet de Bœuf, sauce poivre Vert,  

dauphinois de pommes de terre à la brisure de Truffes et Comté,  
petits légumes glacés & crémeux de Patate douce  

*** 
Assortiments de 3 fromages (+7€) 

*** 
Dessert du Nouvel An 

55€ttc

Réservation   
03.21.28.32.87 


